附件3
不合格检验项目小知识

铝的残留量(干样品,以Al计)

含铝食品添加剂，比如硫酸铝钾(又名钾明矾)、硫酸铝铵(又名铵明矾)等，在食品中作为膨松剂、稳定剂使用，使用后会产生铝残留。含铝食品添加剂按标准使用不会对健康造成危害，但长期食用铝超标的食品可能会导致记忆力下降、骨质疏松等一系列健康问题。油炸面制品中铝的残留量(干样品，以AI计)超标的原因，可能是个别商家为增加产品观感、口感，在加工过程中超量使用含铝食品添加剂，或者其使用的复配添加剂中铝含量过高。


